Speiseplan 24.KW vom 8.6 — 12.6.2026
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(1)mit Konservierungsstoff, (2) mit Farbstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Geschmackverstérker, (5) mit Phosphat,(6) mit Zuckerart(en) und/oder mit SiRungsmittel(n),
(A1) Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, (A2) Krebstiere und Krebstlererzeugnisse, (A3) Eler und Eiererzeugnisse, (Ad) Fisch und Fischerzeugnisse, (AS) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse,
(A6) Soja und Sojaerzeugnisse, (A7) Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Lactose), (A8) Schalenfrilchte, (A9) Sellerie und Sellerieerzeugnisse, (A10) Senf und senferzeugnisse,(A11) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, :
mg/kg oder 10 mg/l Anderung vorbehalten! = _# S
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