Speiseplan 7.KW vom 9.2 — 13.2.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag [ Freitag 7
= .:~
 knusprig paniertes vegetarisches | )/ . O inlmbingocis | 8 “knusprige
Hahncheninnenfilet Cordon bleu Schv'{e;?egulasch e Gesstetahelion
A1 Al in Rahmsauce ; 1 Al.A4
Menue 1 mit Rahmsauce, mit Rahmmohren _A1A7 mit Sour Cream Dip, mit Rahmspinat
A1A7 A1A7 mit Erbsen AATA0 A1.A7
gebratenen Kartoffeln und Salzkartoffeln und Langkornreis l;ag:ffetltecke? ; & Salzkartoffeln
und Gurkensticks (] un rottensala
~ Westfalische
Blumenkohl- vegetarisches Q _Kartoffelsuppe Kartoffelgratin
V Kasemedaillon Schnitzel L o) Gemiise-Nuggets . Ala7,
| AmLA3AT A1 _ mit . A1ASA7 mit Schnittlauch-
ue 2 mit Spir:f;(sauce mit Kartoffel- einem thrstch mit Sour Cream - Dip Sahnesauce
: Gemusepfanne s ASATAD A1.A7 A9
dazu gebratener Reis LTRTITATaTIaTk oder dazu Kartoffelpiiree und einem
; 2 und Eisbergsalat y und ra, Me q aé .. Milchreis mit A7 Rohkostsal
0 mit Hausdressing % ) 247 @ o salat
A7 Erdbeer-Ragout
6 S Schokopudding Vanillegrie® Frisches Obst Kleiner Spritzring Frisches Obst
esse Becher
A1AT

Quellenhof Gastronomie Service GmbH
Tel. 05275-985110 F:flx 05275-9851122 info@que“enhof-gastro.de

AlT)mit Konservierungsstof, (2) mit Farbstoft, (3) mit Antiomdationsmittel, o ..uA e .(S)n‘i:,.' :muu‘:lm" . (A4) Mo::r;mw‘ . eugnisse, (A5
(A1) Glutenhaltiges Geresde sowie daraus hergestell 'M’““"',‘ (AB) Schalenfriichte, (A9) Selierie und Sellerieerzeugnisse, (A10) Senf und Senferzeugnisse, (A1

j Sojserzeugnisse (A7) Milch und Milcherzeugnisse [ ‘ nisse,(A14) SO
A e ot Lo e, (3] Wecare 13

)EIMW(W

l .
,wwh-nmmmmmmmﬂudswmm 10 men )Sﬂ\':nmw:s'“.mmm

eup’




