Speiseplan 39.KW vom 21.9 — 25.9.2026
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hmackverstirker, (5) mit Phosphat,(6) mit Zuckerart(en) und/oder mit SGBungsmittel(n),
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und Kreb (AS) Erd T Ench

A(1)mit Konservierungsstoff, (2) mit Farbstoff, (3) mit A ittel, (4) mit
(A3) Eier und Eiererzeugnisse, (A4) Fisch und Fisch
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