Speiseplan 17.KW vom 22.4 — 25.4.2025
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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
& {Fo .,
s 3 \ ; Rahmgeschnetzeltes
Hahncheninnentfilet Fischfrikadelle Eierspatzle vc?m Schwein
Ostermontag in Sahnesauce JEMAGM A1A3, ALAT
Menue 1 A1,A7 mit Ra::;’;spmat mit brauner Sauce mit Spiralnudeln
mit Erbsengemii ol “
und Langkgoer:'::'l;isse und Salzkartoffeln dazu frische dazu ein Salatteller
A7 Butten:;ohren mit Joghurtdressing
AT g 3
hausgemachte . s
vegetarische '&o Erbsensuppe s 1 Q-
Maultaschen HaAs eine Kartoffel- :
Menue 2 Ostermontag A1,A3,A9 mit Fl?gsenbrot Pe"kartoffe[n Gemﬁsegraﬁn
dazu s mit Krauterdip A1AIAT A9
Sahnesauce : : A7.A9 mit
mit Sahnem;lchrels und Gurkensticks ‘Kase Sahnesauce
e Tomatenstiickchen \h%it Zimt & Zucker @ aEA
A1,A7
Dessert Fruchtjoghurt Frisches Obst Schokoladenpudding \ Sahnequark
A7 AT AT
Quellenhof Gastronomie Service GmbH
Tel. 05275-985110 Fax05275-98511 22 info@quellenhof-gastro.de
(1)mit Konservierungsstoff, (2) mit Farbstoff, (3) mit A ittel, (4) mit Gesch rker, (S) mit Phosphat,(6) mit Zuckerart(en) und/oder mit SiBungsmittel(n), EN i
(A1) Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestelite Erzeug (A2) Krebstiere und Krebsti ugnisse, (A3) Eier und Eiererzeugnisse, (A4) Fisch und Fischerzeugnisse, (AS) Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, ; 2
(A6) Soja und Sojaerzeugnisse, (A7) Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Lactose), (A8) Schalenfriichte, (A9) Sellerie und Sellerieerzeugnisse, (A10) Senf und Senferzeugnisse,(A11) S und gni "
xid und Sulfit in einer Kon Vo \g/kg oder 10 mg/| Anderung vorbehalten!

(A12) Lupine und Lupinenerzeugnisse, (A13) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse,(A14) Schwefeldio:



