Speiseplan 18.KW vom 28.4 - 2.5.2025

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

I Montag

o
¢ Zarte

Hahnchenstreifen in
Curry-Fruchtsauce
A1A7
dazu

bunter Gemiisereis
A9

Menue 1

Qw vegetarischer
Nudelauflauf
mit kleinem Gemiise
A1,A3 A7

und Gartenkrautersauce
A1A7

mit Gurken- &
Kohirabisticks

’ !nusprig paniertes

Dorschfilet
A1,A4
mit Remouladensauce
2,A7 A0
dazu Pellkartoffeln
& Tomaten

Gurkensalat

dazu Salzkartoffeln
und Chinakohlsalat

buntes

Vollkorn Penne

Al
Menue 2 mit Spinatsauce
A1,A7

& Parmesankise

A3 A7
dazu
é qixrkenscheiben

vegetarisches
Schnitzel

A1 A7
mit Rahmkartoffeln
A1,A7
und Karottensticks

No

bunter ?

Hihnersuppeneintop!
mit frischem Gemiise
A1,A9

und Graubrot
A1l

oder

Milchreis
2A7

@it Kirschragout

Paprikagulasch
mit Zucchini und
dazu

Kartoffelrisotto
A1 AT

Fruchtjoghurt

Vanillepudding
2A7

Frisches Obst

(Becher) a7

[ Dessert I
Quellenhof Gastronomie Service GmbH

Tel.05275-985110 Fax05275-9851122 inffo@quellenhof-gastro.de

(1)mit Konservierungsstoff, (2) mit Farbstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Geschmackverstarker, (S) mit Phosphat, (6) mit Zuck t(en) und/oder mit SiRungsmittel(n),
MWWMWMMW’M«:M isse,(A3) Eier und Ei i ,(M)Flsﬁumnm.(ﬁlimwimm
(A6) Soja und Sojaerzeugnisse, (A7) Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Lactose), (A8) Schalenfriichte, (A9) Sellerie und Sellerieerzeugnisse, (A10) Senf und Senferzeugnisse, (A11) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse,
MMMWM)WMNWMIWuMWMdMMMIMM mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/! Anderung vorbehalten!




